
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Spezifikation Walnussöl 
 

Rohwarenspezifikation Kürbiskernöl, kaltgepresst aus den ungerösteten Samen 
 Hergestellt durch erste mechanische Kaltpressung aus geschälten 
Walnüssen 

Sensorik Merkmale 

Aussehen 
Geruch / Geschmack 

Kräftig gelb 
arttypisch, nussig 

Chemische und physikalische 
Parameter 

Richtwerte/Grenzwerte Methode/Verordnung 

Wassergehalt 
Freie Fettsäuren, maximal 
Peroxidzahl: 

Fettsäuren: 
Palmitinsäure C16:0 
Stearinsäure C18:0 
Ölsäure C18:1  
Linolsäure C18:2  
ą - Linolsäure C18:3  
 
 
Analysierte Pestizide: 

< 0,4 % 
2% 
< 10 meg/kg  
- 
6,0 - 8,0 % 
1,0 - 3,0 % 
14,0 - 21,0 % 
54,0 - 65,0 % 
9,0 – 15,0 % 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
gemäß Rückstands-
Höchstmengenverordnung 

Mindesthaltbarkeit 

MHD Im Originalgebinde mindestens 12 Monate haltbar. 
Lagerung  
Temperatur Kühl 10-20 ° C, trocken und vor Licht geschützt aufbewahren 

Dieses Produkt entspricht den Verordnungen EG Nr. 1829/2003 und Nr. 1830/2003. Eine Kennzeichnung 
hinsichtlich des Vorhandenseins von genetisch veränderten Organismen (GVO) ist daher nicht 
notwendig. 


